
Eichenkofen – Der Landwirt-
schaftsbetrieb der Familie Ippisch
in Eichenkofen ist wie ein eigenes
kleines Ökosystem. Folglich gibt‘s im
Hofladenauch jedeMengeProdukte,
die komplett Bio und aus eigener
Produktion sind: Eiernudeln, Kartof-
feln und Ochsenfleisch. Außerdem
gibt es noch Fruchtsäfte und Honig
vonebenfallsbiologischarbeitenden
Partnerbetrieben.
„Wir arbeitenohnechemischePflan-
zenschutzmittel und ohne minera-
lische Dünger, alles ist naturbelas-
sen“, erzählt Verena Ippisch stolz.
Die 24-Jährige Landwirtschafts-
meisterin und Obstgärtnerin küm-
mert sichauf demNaturlandhof ver-
mehrt umdie Tierhaltung. Aber hier
greift alles irgendwie ineinander.
Denn die 26 Milchkühe bekommen
ihr Futter von deneigenenAckerflä-
chen –undmit ihrerGüllewerdendie
Acker gedüngt.
Albert Ippisch, der den Betrieb
seit 1991 zusammen mit seiner
Frau Birgit leitet und 1993 kom-
plett zu einem Biohof umge-
stellt hat, erklärt: „Wir haben
eine Kreislaufwirtschaft.
Beim Ackerbau achten wir
auf die richtige Fruchtfol-
ge.“ Das heißt, dass im
Sechs-Jahres-Rhyt-
mus abwechselnd
Kleegras, Weizen,
Dinkel, Mais oder
Kartoffeln, Roggen
und Hafer angebaut
werden. Das sei gut
für das Bodenleben
und auch ungünstig für
Schädlinge. Man müsse
nichts bekämpfen und
die Umwelt nicht belas-
ten. So erhalte man ge-
sundeNaturprodukte, auch
ohne chemische Hilfsmittel, die im
EichenkofenerBetriebtabusind.Und
manmüssenichtsdazukaufen,wenn
alles ausgewogen selbst angebaut
wird. Wiesenflächen, die nicht be-
ackert werden können, würden etwa
als Viehfutter dienen. Denn Verena
Ippisch istsichsicher: „Manmussmit

derNatur zusammenarbeiten.Das ist
langfristig der einzigeWeg.“
DieTierebekommenalsohauseigene
Produkte zumFressen.Undnatürlich
auch reichlich Auslauf. Die Kühe sind
denganzenSommeraufeinerWeide.
AlleTierewerdenamHofaufgezogen
und dann in der Nähe geschlachtet.
Das frische Ochsenfleisch gibt‘s im
Hofladen der Ippischs aber nur auf
Vorbestellung.
Die Hühner dürfen sich unter den
Obstbäumen austoben. Der
30-jährige Agraringenieur Jo-
nas Ippisch, der überwie-
gend für denAckerbau
zuständig
ist, er-

zählt: „Sie übernehmen die Schäd-
lingsbekämpfung, indem sie etwa
die Käfer essen. Außerdemwird der
Bodenauchgleichnochgedüngt.“ Im
Moment ist eineweitere Obstanlage
am Entstehen. Verena Ippisch: „Ab
2024 wird‘s auch frisches Bio-Obst
im Hofladen geben. Apfelplantagen
sind bei uns in der Region sehr sel-
ten. Kostproben gibt es natürlich

auch ab diesem Herbst
schon.“

Die Qualität auf dem
Biohof Ippisch und

im Hofladen wird durch eine Mit-
gliedschaft beimNaturland-Verband
bescheinigt. Hier sind die Kriterien
für Bioprodukte nochmal um einiges
höheralsdieEU-Richtlinien.Jährlich
werden im Betrieb die Richtglinien
des Verbandes von unabhängigen
Kontrollstellen kontrolliert.
Der Hofladen der Familie Ippisch
ist ein reiner Selbstbedienungs-
laden – ausgenommenbeimFleisch-
verkauf.
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Ein eigenes kleines Ökosystem
Im Hofladen der Familie Ippisch gibt es fast nur Produkte aus eigener Produktion.

Und chemische Hilfsmittel sind hier tabu, alles ist 100% Bio.
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